ANTIFAST/

*ANTIPASTO MISTO MARE
*INSALATA DI MARE
*INSALATA DI POLPO

INSALATA RUSSA

CAPRESE TRICOLORE

ANTIPASTO MISTO TERRA

VITELLO TONNATO

BRESAOLA - POMODORINI - RUCOLA -SCAGLIE DI PARMIGLIANO

CARNE CRUDA BATTUTA AL COLTELLO (con scaglie dis parmigiano)

ANTIPASTO MISTO SARDO
(pecorino sardo - guanciale - ricotte solato - salsiccia sordo - olive con noceiolo)

SELEZIONE SALUMI E FORMAGGI SARDI
(pecorino sordo — ricotto salata — Ovinfortiv —guanciole — proscinttor crudo Sardo
sasiccia sarda —mustela - olive con noceiolo)

£€.16,00
€. 9,00
€. 9,00

£€. 6,00

€. 8,00

€. 8,50

€. 18,00

€. 8,00

CARASAU E CASU COTTU ( pane corosoan , formaggio misto ,glassa dio aceto- balsamico)

TAGLIERE DI FORMAGGI
TAGLIERE DI SALUMI
TAGLIERE MISTO SALUMI E FORMAGG!

+ FRICIULE PIEMONTESI

€. 10,00
€. 10,00
€. 15,00

€. 4,50



PIZZE  (umnpasto integrale + €.1,50)
MARGHERITA: POMODORO - MOZZARELLA €.
MARINARA : POMODORO - SALSA CON AGLIO E PREZZEMOLO €.
ALTA PRESSIONE: POMODORO - MOZZARELLA - CIPOLLE €.
GENOVESE : POMODORO - MOZZARELLA - PESTO LIGURE €.
IMPERIALE : POMODORO - MOZZARELLA - FUNGHI CHAMPIGNON €.
TONNO : POMODORO - MOZZARELLA - TONNO €.
WURSTEL : POMODORO - MOZZARELLA - WURSTEL €.
PROSCIUTTO : POMODORO - MOZZARELLA - PROSCIUTTO COTTO €.
GORGO : POMODORO - MOZZARELLA - GORGONZOLA €.
GRANARUCO : POMODORO - MOZZARELLA - GRANA - RUCOLA €.
DIAVOLA : POMODORO - MOZZARELLA - SALAMINO PICCANTE €.
SALSICCIA POMODORO - MOZZARELLA - SALSICCIA €.
BUFALA: POMODORO - MOZZARELLA DI BUFALA CAMPANA D.O.P. €.
LANGHETTA : POMODORO - MOZZARELLA - PEPERONI - BAGNA CAUDA €.
BALSAMICA : POMODORO - MOZZARELLA - POMODORINI PACHINO - €.

GRANA — RUCOLA -GLASSA DI ACETO BALSAMICO
CHIPS : POMODORO - MOZZARELLA - *PATATINE FRITTE €.
OCCHIO DI BUE: POMODORO - MOZZARELLA - GORGONZOLA - GRANA - UOVO<£.

TONNO PEPERONI: POMODORO - MOZZARELLA - TONNO - PEPERONI

COTTO E FUNGHI : POMODORO — MOZZARELLA — PROSCIUTTO COTTO —-FUNGHI

4 FORMAGA! :

PINUCCIA:

VEGETARIANA :

PORCINI :

| DUE REGNI:

BELLA NAPOLI:

TERRAMARE :

POMODORO -

POMODORO -

POMODORO
POMODORO
POMODORO

POMODORO

MOZZARELLA - GORGONZOLA - GRANA - FONTINA

MOZZARELLA - PROSCIUTTO- PISELLI - PARMIGIANO

- MOZZARELLA - *FUNGHI PORCINI
- MOZZARELLA - PEPERONI - GORGONZOLA

- MOZZARELLA-CAPPERI-ACCIUGHE - OLIVE

£
3
3
£
POM. —-MOZZARELLA — MELANZANE -ZUCCHINE- PEPERONI €.
£
£
€
£

- MOZZARELLA - *GAMBERETTI - ZUCCHINE

5,50

6,00

6,50

6,50

6,50

6,50

6,50

6,50

7,00

7,00

7,00

7,50

7,50

8,00

7,50

7,50

7,50

. 7,50

. 7,50

. 7,50

. 7,50

7,50

. 8,00

. 8,00

. 8,00

. 8,00



VALDOSTANA : POMODORO - MOZZARELLA - PROSCIUTTO COTTO

FONTINA VALDOSTANA €. 8,00
CRUDO: POMODORO - MOZZARELLA - PROSCIUTTO CRUDO €. 8,00
NORVEGESE : POMODORO - MOZZARELLA- PANNA - SALMONE €. 8,00
CALZONE : POMODORO - MOZZARELLA - PROSCIUTTO - FUNGHI E CARCIOFI €. 8,00
CAPRICCIOSA: POMODORO - MOZZARELLA-PROSCIUTTO-WURSTEL-FUNGHI -
CARCIOFINI €. 8,00
4 STAGIONI : POMODORO - MOZZARELLA- PROSCIUTTO COTTO - FUNGHI -
CARCIOFI - ACCIUGHE - OLIVE (con nocciolo) €. 8,00
REGINA: POMODORO — MOZZARELLA- GORGONZOLA — SPECK — €. 8,00
RADICCHIO ROSSO — GLASSA DI ACETO BALSAMICO
SPECK E BRIEE: POMODORO - MOZZARELLA - SPECK - BRIEE €. 8,00
SARDA : POMODORO - MOZZARELLA - PECORINO - SALSICCIA SARDA €. 8,00
BOSCAIOLA : POMODORO - MOZZARELLA - TOMINO BOSCAIOLO- SPECK €. 8,00
CATALANA : POMODORO - MOZZARELLA -*POLPA DI GRANCHIO- CIPOLLA €. 8,00
POMODORO PACHINO
FRIARIELLI: POMODORO - MOZZARELLA - SALSICCIA - FRIARIELLI €. 8,50
BURRATA : POMODORO — GORGONZOLA — BURRATA €. 8,50
BRESAOLA : POMODORO — MOZZ. —-BRESAOLA — RUCOLA — POMODORINI €. 9,00
CAMPAGNOLA : POMODORO - MOZZARELLA - PROSCIUTTO CRUDO - GRANA
*FUNGHI PORCINI €. 9,50
4 SALUMI : POMODORO-MOZZARELLA- PROSCIUTTO COTTO- PORCHETTA<£. 9,50

SALSICCIA — PROSCIUTTO CRUDO

FRUTTI DI MARE : POMODPORO - MOZZARELLA - *FRUTTI DI MARE —(aglic- e prezzewmolo) €. 10,00

PIOVRA: POMODORO - MOZZARELLA — INS. DI POLPO*~(aglio- e prezzemolo) €. 10,00
4 MORI : POMODORO — MOZZARELLA- GAMBERETTI* — CARCIOFINI

PECORINO SARDO E BOTTARGA- (aglio- e prezzemolo) €. 10,00
PREZIOSA: POMODORO - MOZZARELLA DI BUFALA - INSALATA DI POLPO*

ACCIUGHE E CAPPERI —(aglio-e prezzemolo) €. 10,00



SEMPLICE :
AL BAGNET :
LARDO:

CRUDO:

GORGO E SPECK

STRACCHINO :
ESTIVA :
CAPRESE :

LUSSO:

MEDITERRANEA :

ALTALANGA:

LA LEGGERA :

TURBODIESEL :

GORGOPERA:
PIZZICOSA:
STRACCHINO:

PRIMAVERA:

* PRODOTTI

FOCACCE

OLIO - ROSMARINO

BAGNET CON AGLIO — OLIO- PREZZEMOLO

LARDO
CRUDO

GORGO - SPECK

STRACCHINO — RUCOLA -POMODORINI

BRESAOLA - RUCOLA - POMODORINI

POMODORO FRESCO - MOZZARELLA DI BUFALA - BASILICO

SALMONE — MOZZARELLA DI BUFALA-RUCOLA-POMODORINI

MOZZARELLA DI

BUFALA — RUCOLA - ACCIUGHE — OLIVE

BASILICO - POMODORINI

LARDO — TUMA DI ALTALANGA — FICHI SECCHI — RUCOLA — MIELE

PIZZE BIANCHE

MOZZARELLA - PORCHETTA - INSALATA - POMODORO PACHINO

*PATATINE FRITTE

- CIPOLLA ( KETCHUP E MAIONESE)

MOZZARELLA - PORCHETTA - CIPOLLA - GORGO -
FUNGHI TRIFOLATI - CARCIOFI - SALSICCIA — UOVO

MOZZARELLA - GORGONZOLA - PERE

MOZZARELLA - SPECK - PECORINO

MOZZARELLA - STRACCHINO - RUCOLA

MOZZARELLA - POMODORO PACHINO - RUCOLA

SURGELATI

PER OGNI VARIAZIONE O SUPPLEMENTO + €. 1,00/€.2,00
CON AGGIUNTA DI PATATINE FRITTE + 2,00

CON MOZZARELLA DI BUFALA + €. 2,00
CON BURRATA + €. 3,00

DOPPIO IMPASTO + €. 2,00 PIZZE BABY - € 2,00

dth

4,00
4,50
6,00
6,50
6,50
6,50
8,00
8,50

8,50

. 8,50
. 8,50

1,50

1,50

8,00

7,50

7,50

6,50



SPECIALE A MBINI

PIZZE BABY

TOPOLINO : POMODORO - MOZZARELLA €. 4,00
PAPERINO: POMODORO - MOZZARELLA - PROSCIUTTO COTTO €. 4,50
PIPPO: POMODORO - MOZZARELLA - WURSTEL €. 4,50
CIP E CIOP: POMODORO - MOZZARELLA - *PATATINE FRITTE €. 5,50
PLUTO: POMODORO — MOZZARELLA — WURSTEL — PATATINE €. 6,00

SPECIALE MENU' BIMBI

*SALSICCIA + PATATINE FRITTE €. 8,00
*WURSTEL + PATATINE FRITTE €. 7,00
*HAMBURGER + PATATINE FRITTE €. 8,00

*CROCCHETTE DI POLLO + PATATINE FRITTE €. 8,00



PRIMI PIATTI

LINGUINE 4 MORI (pecorino—pormiglono—gambperetti-corclofi-pomodoro—bottorga
..oglio- e prezzemolo)

CALAMARATA (tagliolini ol nero- dic seppia, colamari’, guanciale sardo- pomodorini
...aglio- e prezzemolo)

LINGUINE cOzZZE - VONGOLE - BOTTARGA DI MUGGINE- POMODORINI(aglio-e prezzemolo) €.

SPAGHETTI ALLE VONGOLE ( con aglio- e prezzemolo)
LINGUINE ALLO *SCOGLIO (con pomodoro, aglio e prezzemolo)

SPAGHETTI POMODORO E BASILICO

SPAGHETTI ALL'ARRABBIATA
SPAGHETTI ALL'AMATRICIANA
SPAGHETTI ALLA CARBONARA

*SPAGHETTI ZUCCHINE E GAMBERI

PENNE PANNA E SALMONE

xGNOCCHI DI PATATE Al FORMAGAG!

GNOCCHETTI SARDI ALLA CAMPIDANESE
(salsiccia sanda~pomodoro—pecorino—zafferano)

*CULURGIONES (raxvioli sandic ripienis dic caprine, pecorine, patote ¢ mentn)
*RAVIOLI AL PLIN BURRO E SALVIA / AL RAGU’

TAJARIN AL RAGU’

*TAGLIATELLE Al FUNGHI PORCINI

TROFFIE AL PESTO

SI PUO' RICHIEDERE TUTTI | SUGHI CON SPAGHETTI - LINGUINE - PENNE - GNOCCHI E GNOCCHETTI SARDI

ANCHE PASTA SENZA GLUTINE (spaghetti - penne )

£.

£.

£.

£.

15,00

15,00

15,00

12,00

12,00

7,00

7,50

8,00

8,50

1,00

1,00

8,50

€.12,00

€.12,00

£€.

£.

£.

£.

1,00

1,00

1,00

7,50



SECONDI PIATTI du corne

COSTATA (con contorno a sceltn) €. 20,00

GRIGLIATA MISTA DI CARNE con verdure alla griglia €. 18,00
(salsiccia - capocollo — sottofilettor — pollo — pancettar - costina — verdure grigliate)

GRIGLIATA MISTA DI CARNE IN CROSTA (il twtHo con focaceia) €. 20,00
MAIALETTO ARROSTO ALLA SARDA cow patate al forno €. 16,00
MAIALETTO UBRIACO ALLA BARBERA con poatoate al forno €. 16,00
TAGLIATA DI VITELLO FASSONE CON RUCOLA E POMODORINI €. 13,00
TAGLIATA DI VITELLO FASSONE CARCIOFI E BOTTARGA €. 15,00
TAGLIATA DI VITELLO FASSONE GORGO E SPECK €. 15,00
TAGLIATA DI VITELLO FASSONE CON FUNGHI PORCINI* €. 15,00
SCALOPPINE DI VITELLO AL MIRTO / AL LIMONE €. 9,00

SCALOPPINE DI VITELLO Al FUNGHI PORCINI* €. 10,00
SALSICCIA ALLA GRIGLIA €. 8,00

MILANESE €. 8,00

VALDOSTANA €. 10,00
BRASATO alla BARBERA CON PATATE AL FORNO €. 10,00

(*)ALCUNI PRODOTTI POTREBBERO ESSERE SURGELATI



SECONDI PIATTI di pesce

PEPATA DI COZZE (bianca o rossa) €. 9,00
*FRITTO MISTO DI PESCE €. 15,00
*CALAMARI FRITTI €. 13,00
*TRANCIO DI PESCE SPADA ALLA GRIGLIA €. 13,00
* SPIEDINO DI GAMBERI ALLA GRIGLIA €. 10,00
*ORATA AL FORNO cow patate €. 15,00
¥ORATA ALLA GRIGLIA con patote al forno €. 15,00
*GRIGLIATA DI PESCE (gambert - calamart - pesce spada — verdure grigliate) €. 17,00
() ALCUNI PRODOTTI POTREBBERO ESSERE SURGELATI
CONTORNI

*PATATINE FRITTE €. 3,50
*CROCCHETTE DI PATATE €. 4,00
INSALATA MISTA €. 6,00
INSALATA MISTA MAKXI €. 7,00

VERDURE GRIGLIATE £€. 7,50

(*) ALCUNI PRODOTTI POTREBBERO ESSERE SURGELATI



poLcl

TIRAMISU'

BUNET

CREMA CATALANA

PANNA COTTA

PANNA COTTA ALLA NUTELLA
MOUSSE Al FRUTTI DI BOSCO
MERINGATA

PROFITTEROL

SEMIFREDDO AL MIRTO DI SARDEGNA
SEMIFREDDO AL MIELE D'ARANCIO E PECORINO
SEMIFREDDO ALLA MENTA
SEMIFREDDO ALLA NOCCIOLA
SEMIFREDDO AL CAFFE’

SORBETTO LIMONE

SORBETTO COCCO

SORBETTO CON MIRTO DI SARDEGNA

SEADAS ( con miele - zuechero oo nufella) - DOLCE TIPICO SARDO
TUMBARELLE (con miele — zuccihero) -DOLCE TIPICO SARDO

MACEDONIA DI FRUTTA (anche con panna o geloto)
ANANAS
FRAGOLE (anche con gelato) - stogionale

€. 5,00

€. 5,00



BIRRE ALLA SPINA

PAULANER |

Miinchner Hell

MUNICH LAGER

alc. 4,9 % wol.

BIRRA PAULANER FORMATO LT. 0,50 €. 5,00

PAULANER BIONDA piccoLA €. 3,00 MEDIA €. 4,50 GRANDE €. 9,00

La Pawloner Munchen Hell & una delle birre piov conoscinte del faomoso
burrificio tedesco:. Una straovdinaria bionda doroto , elegante ma dototo di
wn’ aroma ropusto: Lo schinwmar si forma perfettomente  nel boceale: La
Pawloner & frizzante , delicato e leggermente luppolote : tutto cio- la rende
wna perfetta birre chiore . Grodo ale: 4,9 % vol.

LEFFE ROSSA PICCOLA €. 3,50 MEDIA €. 5,00 GRANDE €. 9,00

LEFFE ROSSA ¢ danvvero una birro cihe sprizzo vitolita, si presenta con wn bel
colore ambroto , sormontota da uno schinmar discretomente denso e persistente.
Al naso propone un aroma intenso- M malto- con note di coffé tostato e di
agrumis canditi . Grado ade: 6,5 % vol



VINO ALLA SPINA

FRIZ.BIANCO DA 0,25 €. 3,50 DA1/2 LITRO €. 6,00 DA 1 LITRO €. 9,00
VINO ROSSO DA 0,25 £€.3,50 DA1/2LITRO ¥£. 6,00 DA 1 LITRO €. 9,00
COCA COLA ALLA SPINA PICCOLA €. 3,00 MEDIA €. 4,00

BIBITE IN LATTINA €. 3,00

(cotacola - Hre Lmone - the pesca — sprife — fantn — chuinotto -lemonsoda-
Acqua tondica)

BIRRE IN BOTTIGLIA

CERES 33 €. 3,50
ICHNUSA (birre sowda) cl33 €. 3,00
ICHNUSA (birra sarda) cl.66 €. 4,00
ICHNUSA now filtrata  cl.50 €. 5,00
ICHNUSA AMBRATA 45 £€. 6,00
BECKS 33 €. 3,00
CORONA ¢33 €. 3,00
ACQUA NATURALE 75 CL SPAREA €. 2,00
ACQUA FRIZZANTE 75 Cl. SPAREA €. 2,00
CAFFE' AL TAVOLO €. 1,20
CAFFE' CORRETTO €. 1,50
LIQUORI €. 3,00
GRAPFPA €. 3,50
WHISHY €. 4,00

COPERTO EURO 1,50



BIRRE ALLA SPINA

b'ol

-
“
x
&
=
&

Ichnusa

NON FILTRATA

-] 2
» -
ﬂ‘ <

- <
o .
o Qo
-
o o

PICCOLA €. 3,50 MEDIA €. 5,00 GRANDE €. 9,00

Birra now fltroto. , wna birro corposo perche’ fotta con puro malto- dorzo-

Now essendo- fltrato. , presenta wn aspettor placevolmente veloto- grazie ol Levitu
rumestu un sospensione.. Offre una bevyuwta morbida con una lieve nota amara
nel finale.. Lo sua immagine, Upiroto ol possoto, € Leonica e distintiva e
rupetta perfettamente la personolifoc di une birra doavero- unica

TIPO DI BIRRA : LAGER NON FILTRATA

GRADAZIONE ALCOLICA : 5% VOL



2/77/ RIIDETD

¢ LEETEAT BB ENRSEImANN

IL PANE FRESCO E CROCCANTE COME LA NOSTRA PIZZA .......
INSALTA ICEBERG - HAMBURGER DI VITELLO — BACON — MAIONESE — KETCHUP
+ PATATINE FRITTE

€.11.00



